
 

   

パークウエストン 春のパーティープラン  

お一人様（フリードリンク込み）　￥7,000・￥8,000・￥10,000

2012 年 3 月 1 日（木）～ 4 月 28 日（土）

プラン特典（①または②をお選びください。20 名様以上でのご利用が対象となります）

①20 名様につき花束 1 束プレゼント  ②20 名様につきお食事券（ランチペア 1 組ご招待）をプレゼント

さまざまな人たちとの出会い、そして旅立ち、入学・入社、卒業・転勤など春は節目の季節です。大切な思い出の1ページにパー
クウエストンでパーティーをご企画ください。ホテルならではの豊かな空間、インターナショナルなメニューの数々、細やかで
洗練されたサービスで、ゲストのみなさまに忘れられないひとときをご提供いたします。 

●ＮＹフレンチコース、テーブルブッフェ、ブッフェ（立食または着席形式 20名様より）の各コースよりお選びいただけます。
●パーティープラン料金にはお料理、お飲物（フリードリンク）、会場使用料、税金・サービス料が含まれております。ご利用時間は 2時間 30分まで、
　超過の場合は所定の延長料金を別途申し受けます。プランでのご利用は 10名様（ブッフェは 20名様）以上となります。
●フリードリンクメニューは白赤ワイン、ビール、ウイスキー、焼酎各種、ソフトドリンクとなります。これ以外は別料金となります。
●少人数から 200名様までの大人数までお手伝いいたします。また上記プランの他、ご要望・ご予算に合わせて企画いたします。



送迎バスのごあんない 

ブッフェパーティー \7,000 

SAMPLE MENU 
各プランともフリードリンクが含まれております。メニュー内容は季節に合わせて変更しております。 

ＮＹフレンチコ－ス \7,000 

テーブルブッフェ \7,000 

〒770-0808 徳島市南前川町 3-1-22（徳島駅より徒歩 8 分・駐車場 70 台）
TEL088-624-3333  FAX088-626-1118  pw-mail@parkweston.jp  http://parkweston.jp

＊駐車場台数に限りがございますので、タクシーやバス等をご利用ください。グランドパレスの駐車場もご利用いただけます。 

●28 名様までご乗車可能です。ただし 10 名様以上からのご利用となりますのでご注意ください。
●送迎地域は徳島市内およびその近郊となります。また送迎目的地とホテル間の途中立ち寄りはお受けできませんので、予めご了承ください。 
●当日の交通状況により遅延の場合がございますので、予めご了承ください。 
●バス車内は法律により禁煙となっております。またバス車内での飲食もご遠慮いただいておりますので、予めご了承ください。 

オードブルからデザートまで最新のフランス料理フルコースを
お楽しみいただけます。 

カンパチの炙り焼き、帆立貝と甘海老のタルタル
ガーデングリーンとともに キャビアルージュ添え

春野菜のクリームスープ

鳴門鯛のポワレ アボガドとハマグリのリゾット添え
ブールブランソースにて 

国産牛フィレグリル 粒マスタードソース 春の彩り野菜のグリル添え 

アグネス・ペストリーブティックより特製デザート 

コーヒー 

テーブルを囲んだみなさまとご一緒に大皿形式のお料理をお楽し
みいただきます。 

サーモンのコンフィ ディル風味 ガーデングリーン添え
若鶏ムネ肉のロースト ペルシャード
ローストポーク 粒マスタードソース 天使のパスタとラタトゥイユ
ガーリックトーストと厚切りベーコンのシーザーサラダ
ビーフリブアイのグリル ジャポネソース マッシュポテト添え
若鶏のグリル ＢＢＱスタイル スパイシートマトロースト添え
白身魚と春野菜のポワレ ブールブランソース
小海老のローストとサフランライス アメリケーヌソース
新鮮魚介類のお造り盛り合わせ
パークウエストン風ロール寿司 
うどん
季節のフレッシュフルーツ盛り合わせ
アグネス・ペストリーブティック特製デザート取り合わせ
コーヒー 

バラエティ豊かなメニューから、お好きなものを選んでお楽しみ
いただけます。 

スモークサーモンのサラダ仕立て オレンジとグレープフルーツ添え 
若鶏のブラックペッパーロースト タケノコと玉ねぎのキャラメリゼ 
ローストポーク 柚子とマスタード風味のミソソースにて
車海老のバプール 彩り野菜のオイル漬け バーニャカウダソース
春野菜とモツァレラチーズのトルティーヤピッツァ
フォアグラとナッツが入ったポークパテ
パークウエストン風コブサラダ
ビーフリブアイステーキ マデラソース クリーミーマッシュポテト
ポークロースグリル ジャポネソース カボチャと菜の花のロースト
サーモンのムニエル バルサミコ風味ブールノワゼットソース
帆立貝のポワレとミックスビーンズの煮込み きのこクリームソース
ムール貝の香草バター焼き
本日のパスタ トマトソース仕立て
本日のピラフ パークウエストン風
旬の新鮮魚介類のお造り盛り合わせ
パークウエストン風ロール寿司
うどん
季節のフレッシュフルーツ取り合わせ
アグネス・ペストリーブティック特製デザート取り合わせ
コーヒー      


